
Lieferung ab 8 Pers. frei Haus. Lieferzeit täglich von 
08:00 - 20.00 Uhr. An Sonn- und Feiertagen bis 13.00 Uhr.
Die Lieferzeit kann um bis zu 10-15 Minuten variieren.
Leergut bitte 1-2 Tage nach Lieferung vollständig und 
gereinigt zurückgeben.
Für die Reinigung von Leihgeschirr berechnen wir 
eine Pauschale von 30,- Euro.

Bei der Zugabe von Leihgeschirr erhöht sich der Listenpreis
aus steuerrechtlichen Gründen um 10 %.
Ausnahme: Spanferkel flambiert enthält bereits den vollen 
Mehrwertsteuersatz.

gültig ab Okt. 2018

Patrick Zettier
23758 Oldenburg/Dannau
Prof.-C-Ehrenberg-Weg 46

Tel. 04361- 23 30
www.deine-wurst.de

(alle Desserts *1/2/3/4/5/6)

*Allergene Zutaten:
1 = Glutenhaltiges Getreide.  2 = Eier,    3 = Milch und Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose),

4 = Sellerie und Sellerieerzeugnisse,  5 = Senf und Senferzeugnisse,  6 = Glutamat 

Hinweis für Allergiker: Da in unserem Betrieb bzw. unseren Lieferanten auch 
gluten-, milch-, ei-, sellerie-, erdnuss- und nusshaltige Zutaten verarbeitet werden kann 
trotz aller Sorgfalt ein Übergang von Spuren nicht völlig ausgeschlossen werden.

Als Dessert erhalten Sie bei uns:

Mousse au chocolate

oder vanille                  p.Pers.   2,90 €

Hamburger rote Grütze

mit Vanillesoße             p.Pers.  2,50 €

Frischer Obstsalat        p.Pers.  3,50 €

Quarkspeise mit Frucht  p.Pers.  2,50 €

Vanillesoße                  p.Pers.  0,50 €         
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im Ganzen geliefert und vor Ort von unserem 
Personal zerlegt und Ihren Gästen gereicht
(warmes Buffet).
Mit heißem Sauerkraut, lieblichen Krautsalat,
Kartoffelsalat, Brötchen, Senf und Soße.

                           Ab 25 Pers.     11,50 €/Pers.
Oder mit drei Beilagen ihrer Wahl 
            (Siehe Seite 2)       12.50 €/Pers.

Leihgeschirr und Besteck erhalten Sie bei diesem 
Essen auf Wunsch ohne Aufpreis!!
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  8,90 €/Pers.

Wählen Sie bis zu drei Beilagen aus:
Kartoffelgratin, Bratkartoffeln, Sahnekartoffeln mit Rosmarin,

Kartoffelspalten, Salzkartoffeln, Backofenkartoffeln, 
Tzatziki, Reis,  Krautsalat herzhaft, Krautsalat lieblich,

heißes Sauerkraut oder Ananaskraut, gemischter Salat mit Feta, 
Eisberg/Mandarine, Gemüseplatte, frischer gemischter Salat

Schweinefilet in Soße
Hähnchenbrustfilet 
           in Soße
Putengyros
         
            

         

2 panierte 
Schweineschnitzel
mit einer Pilzrahmsoße,
Bratkartoffeln und
frischem gemischten
Salat

-rein Rind-
mit Pilzen, Paprika
und Suppengrün
mild abgeschmeckt, 
Brötchen dazu

              4,90 €/Pers.

*1/2/3/4/5/6

*1/2/3/4/5/6

*1/2/3/4/5/6

*1/2/3/4/5/6

Putenmedallions in Soße
Schweinefilet in Soße
Hähnchenschnitzel, paniert

Pers./ 11,50 € incl. 3 Beilagen
Pers./ 10,50 € incl. 2 Beilagen Pers./ 11,50 € incl. 3 Beilagen

Pers./ 10,50 € incl. 2 Beilagen

Putengyros, 
Schweinefilet in Soße
Texashacksteak

Schweineschnitzel, 
                  paniert
Hähnchenschnitzel, 
                   paniert
Putenschnitzel, natur

Pers./ 11,50 € incl. 3 Beilagen
Pers./ 10,50 € incl. 2 Beilagen Pers./ 11,50 € incl. 3 Beilagen

Pers./ 10,50 € incl. 2 Beilagen

*1/2/3/4/5/6

*1/2/3/4/5 *1/2/3/4/5/6

*Allergene Zutaten:
1 = Glutenhaltiges Getreide.  2 = Eier,    3 = Milch und Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose),

4 = Sellerie und Sellerieerzeugnisse,  5 = Senf und Senferzeugnisse,  6 = Glutamat 
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Tischfertig zerlegt, heiß geliefert mit
extra knuspriger Schwarte.
Kartoffelsalat, Krautsalat, heißes
Sauerkraut, Brötchen, Senf, Soße
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*1/2/3/4/5/6

Scheiterhaufen
deftige Bratkartoffeln mit 

Schweinemedallions 
in einer Champignons-Sahnesoße
und frischer gemischter Salat

Pers.  10,00 € Pers.  16,50 €
*1/2/3/4/5/6

Filetplatte
Steaks von 
Rind, Schwein und Geflügel 
auf Pilzrahmsoße,
bunte Gemüseplatte, 
Kartoffelgratin

*1/2/3/4/5/6

2 Rinderrouladen

mit Salzkaroffeln, Rotkohl 
und Bohnen

Pers.  12,50 €

*1/2/3/4/5

Roastbeef, Kasseler 
und Pute 
kalt mit Remoulade, 
Bratkartoffeln und frischen 
gemischtem Salat   

Pers.  13,90 €
*1/2/3/4/5/6

Jungschweinerücken 
mit Schwarte, Kartoffel-
spalten, Röstietaler und
Krautsalat

Pers.  10,90 €*2/3/4/5/6

Haxe  (ca 800g)
mit Sauerkraut, 
Bratkartoffeln und 
Senf  

Pers.  8,90 €*1/3/5

*1/2/3/4/5/6 Pers.  10,90 €

gebratene Entenkeule

Pers.  9,90 €*1/2/3/4/5/6

*Allergene Zutaten:
1 = Glutenhaltiges Getreide.  2 = Eier,    3 = Milch und Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose),

4 = Sellerie und Sellerieerzeugnisse,  5 = Senf und Senferzeugnisse,  6 = Glutamat 

für 10 - 12 Personen

     komplett   99,- €, 
jede weitere Person 9,90 €

    Filettopf 
(mageres Schweinefilet mit 
Speck, Paprika und Zwiebeln)
mit Bratkartoffeln und Gratin
und frischer gemischter Salat

(Bestellung ab 12 Personen möglich)
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mit Bratkartoffeln. Dazu Kasseler Nacken, Kohlwurst, 
Schweinebacke und Senf

10,90 € /Pers.*1/2/3/4/5/6

nach Burgunder Art,
mit Grünkohl, Kohlwurst und Bratkartoffeln

*1/2/3/4/5/6 10,90 € /Pers.

(tischfertig geliefert)

mit Rotkohl, Bohnen,
Kartoffeln und Soße



Gebuttertes Vollkornbrot,

einzeln ausgarniert

und auf Zierplatten

angerichtet mit:

Gebuttertes Vollkornbrot,

einzeln ausgarniert

und auf Zierplatten

angerichtet mit:

* Roastbeef

* Katenschinken

* Kasseler

* Schweinebraten

* Lachs

 * Forelle

  * Mett, Käse

* Schinken

* Mettwurst

* Kochschinken

* Kasseler

* Käse

* Mett6 Stk.proPers.

 Pers / 10,50 €
6 Stk.proPers.

 Pers /  8,50 €
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Besuchen Sie uns im Internet: www.deine-wurst.de

mit Kassler, Roastbeef, Schweinebraten,
Räucherfisch: Lachs, Stremellachs, Makrelenfilet,
Räucherrollmops.
Käseplatte mit einer großen Auswahl an Streich-
und Schnittkäsesorten.
Geflügelsalat, Krabbensalat, Eisberg/Mandarinensalat.
Hähnchenbrustfiletmedaillons, Partyfrikadellen.
Verschiedene Sorten Brot, Partybrötchen und Butter
Warm: Putenmedaillons in Champignon-Sahnesoße,
Kartoffelgratin mit 5er Gemüseplatte.

 Person/  17,50 €
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ab 25 Personen
9,50 €/Pers.

*1/2/3/4/5/6

*1/2/3/4/5/6 *1/2/3/4/5/6

*1/2/3/4/5/6

*Allergene Zutaten: 1 = Glutenhaltiges Getreide.  2 = Eier,    
3 = Milch und Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose),

4 = Sellerie und Sellerieerzeugnisse,  5 = Senf und Senferzeugnisse,  6 = Glutamat 

* 3/4/5/6*1/2/3/4/5/6

mit Rot- und Rosenkohl, 
Salzkartoffeln,
Preiselbeeren
und Soße

á  15,90 €/Pers.

mit Bratkartoffeln, 
Sauerkraut,
knuspriger Schwarte

  7,90 €/Pers.


