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Als Dessert erhalten Sie bei uns:
Mousse au chocolate

oder vanille p.Pers. 2,90 €
Hamburger rote Gritze
mit VanillesolRe p.Pers. 2,50 €

Frischer Obstsalat p.Pers. 3,50 €
Quarkspeise mit Frucht p.Pers. 2,50 €
VanillesolRe p.Pers. 0,50 €

(alle Desserts *1/2/3/4/5/6)

N\

*Allergene Zutaten:
1 = Glutenhaltiges Getreide. 2 = Eier, 3 = Milch und Milcherzeugnisse (einschlieSlich Laktose),
4 = Sellerie und Sellerieerzeugnisse, 5 = Senfund Senferzeugnisse, 6 = Glutamat
Hinweis fur Allergiker: Da in unserem Betrieb bzw. unseren Lieferanten auch
gluten-, milch-, ei-, sellerie-, erdnuss- und nusshaltige Zutaten verarbeitet werden kann
trotz aller Sorgfalt ein Ubergang von Spuren nicht vollig ausgeschlossen werden.
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Lieferung ab 8 Pers. frei Haus. Lieferzeit taglich von

08:00 - 20.00 Uhr. An Sonn- und Feiertagen bis 13.00 Uhr.
Die Lieferzeit kann um bis zu 10-15 Minuten variieren.
Leergut bitte 1-2 Tage nach Lieferung vollstandig und
gereinigt zurtickgeben.

Fur die Reinigung von Leihgeschirr berechnen wir

eine Pauschale von 30,- Euro.

Bei der Zugabe von Leihgeschirr erhéht sich der Listenpre
aus steuerrechtlichen Grinden um 10 %.

Ausnahme: Spanferkel flambiert enthalt bereits den vollen
Mehrwertsteuersatz.
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Flerscherers

Party - Service

Patrick Zettier '
23758 Oldenburg/Dannau [
Prof.-C-Ehrenberg-Weg 46

Tel. 04361- 23 30
www.deine-wurst.de

giiltig ab Okt. 2018
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Filetplatte ; H
Bauernplatte e iy Spanferkel flambiert
Putenmedglllqns in Softe o afilat i im Ganzen geliefert und vor Ort von unserem
Schweinefilet in Sol3e Schweinefilet in Sole P | leqgt dlh Gast icht
Hahnchenschnitzel, paniert Hahnchenbrustfilet ersonal zerlegt und Ihren Gésten gereic
’ in Sole (V\{arm_es Buffet). o
Put Mit heilRem Sauerkraut, lieblichen Krautsalat,
*1/2/3/4/5/6 utengyros Kartoffelsalat, Brotchen, Senf und SoRe.
Pers./ 11,50 € incl. 3 Beilagen 2SI *1/2/3/4/5/6
ers./ 11, incl. i . .
Pers./ 10,50 € incl. 2 Beilagen Pers./ 11,50 € incl. 3 Beilagen Ab 25 Pers. 11,50 €/Pers.
Pers./ 10,50 €incl. 2 Beilagen Oder mit drei Beilagen ihrer Wahl
N ~ (Siehe Seite 2) 12.50 €/Pers.
N\ '
Leihgeschirr und Besteck erhalten Sie bei diesem
Wabhlen Sie bis zu drei Beilagen aus: <\ Essen auf Wunsch ohne Aufpreis!!
Kartoffelgratin, Bratkartoffeln, Sahnekartoffeln mit Rosmarin,
Kartoffelspalten, Salzkartoffeln, Backofenkartoffeln, . . . *Allergene Zutaten: L
Tzateiki, Reis, Krautsalat herzhaft, Krautsalat lieblich, e e, g s (it L)
heiles Sauerkraut oder Ananaskraut, gemischter Salat mit Feta, ' ’
Eisberg/Mandarine, Gemuseplatte, frischer gemischter Salat j/ \\ j/ \\
y N Gulaschsuppe Schnitzeljagd
: -rein Rind- 2 panierte
Kretap/atte S"‘hn’tzelplatte mit Pilzen, Paprika S(?hvyeinesphnitzel
Putengyros Schweineschnitzel, und Suppengriin metti'”ftrfFf"'lzrahrgSOBe’
, - : ratkartoffeln un
Schweinefilet in SolRe . pan!ert m”..d abgeschmeckt, frischem gemischten
Texashacksteak Hahnchenschnitzel, Brétchen dazu Salat
paniert *1/2/3/4/5 *1/2/3/4/5/6
*1/2/3/4/5/6 -
Putenschnitzel, natur
*1/2/3/4/5/6
Pers./ 11,50 € incl. 3 Beilagen
Pers./ 10,50 € incl. 2 Beilagen ?; = Pers./ 11,50 € incl. 3 Beilagen 8,90 €/Pers.
L Q?Pers./ 10,50 € incl. 2 Beilagen
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Scheiterhaufen Filetplatte
deftige Bratkartoffeln mit Steaks von S k I
Schweinemedallions Rind, Schwein und Gefliigel an er e
in einer Ch . -Sah 8 auf Pilzrahmsofe, .
und frischer gemischter Salat || || bunte Gemiseplatt, fir 10 - 12 Personen
Kartoffelgratin ) ) ) . .
e Pers. 10,00 € p R a5 Pers- 16,50 € p Tischfertig zgrlegt, heild geliefert mit
N 7\ r extra knuspriger Schwarte.
/) N\ 7 A\ Kartoffelsalat, Krautsalat, heilRes
2 Rinderrouladen Roastbeef, Kasseler Sauerkraut, Brotchen, Senf, Sol}e
| w *1/2/3/4/5/6 komplett 99,- €,
mit Salzkaroffeln, Rotkohl kalt mit Remoulade, . jede weitere Person 9,90 €
und Bohnen Bratkartoffeln und frischen \ /
*1/2/3/4/5 gemischtem Salat
« *All Zutaten:
K Pers. 12,50 €A K 1/2/3/4/5/6 Pers. 13 ,90 € 1 = Glutenhaltiges Getreide. 2 = Eier, 3 :elr\/giﬁléi unzla;\f/:[?lcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose),
\ f \ /f 4 = Sellerie und Sellerieerzeugnisse, 5 = Senf und Senferzeugnisse, 6 = Glutamat
7 Nz \
o o0 ' ll
Jungschweineriicken Haxe (ca 800g) Griinkohl , satt
mit Schwarte, Kartoffel- mit Sauerkraut .
lten. Réstietal d ’ mit Bratkartoffeln. Dazu Kasseler Nacken, Kohlwurst,
spatictl, noshictaier ut Bratkartoffeln und Schweinebacke und Senf
Krautsalat Senf W “
L “2/3/4/5/6 Pers. 10,90 € A L *1/3/5 Pers. 8,90 € o112/ 4/5/6 10,90 € /Pers.
N ~\ r — —
Filettopf | gebratene Entenkeule PAN[errel (ischfertig gelicfert)
(mageres Sc.hwelneﬁlet. mit . nach Burgunder Art,
Speck, Paprika und ZW1ebe1n) mit Rotkohl, Bohnen, mit Griinkohl, Kohlwurst und Bratkartoffeln
mit Bratkartoffeln und Gratin Kartoffeln und Sof3e
und frischer gemischter Salat *1/2/3/4/5/6 1 0,90 € /Pers.
*1/2/3/4/5/6 Pers. 10,90 € *1/2/3/4/5/6 Pers. 9,90 €
(Bestellung ab 12 Personen moglich) K
\L 7\ o




Kalt/warmes Bul f f et
Oldenburger Spezial

mit Kassler, Roastbeef, Schweinebraten,
Réucherfisch: Lachs, Stremellachs, Makrelenfilet,
Raucherrollmops.

Kaéseplatte mit einer grolen Auswahl an Streich-

und Schnittkésesorten.

Gefliigelsalat, Krabbensalat, Eisberg/Mandarinensalat.
Héhnchenbrustfiletmedaillons, Partyfrikadellen.
Verschiedene Sorten Brot, Partybrétchen und Butter
Warm: Putenmedaillons in Champignon-Sahnesofle,
Kartoftfelgratin mit Ser Gemiiseplatte.

*1/2/3/4/5/6 ab 25 Personen  Person/ 17,50 €

1_.

SéﬁWelnemedalllon

o

mit einer Champignon - Sahne -
SoBe. Kartoffelgratin mit

Kaisergemiise, Partybrotchen
*1/2/3/4/5/6

9,50 €/Pers.

*Allergene Zutaten: 1 = Glutenhaltiges Getreide. 2 = Eier,
3 = Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose),
4 = Sellerie und Sellerieerzeugnisse, 5 = Senfund Senferzeugnisse, 6 = Glutamat

Besuchen Sie uns im Internet: www.deine-wurst.de

Canapee 'S \ Bauernschmaus \ : : j
Gebuttertes Vollkornbrot, Gebuttertes Vollkornbrot, : . ; .
einzeln ausgarmiert einzeln ansgarmiert Sch [nkenbra ten | | l)a mwi [ d keu( e
und auf Zierplatten t und auf Zierplatten |
angericbtet mit: | angericbtet mit: | mit Rot- und Rosenkohl,
* Roastbeef s N emsase Scbinken mit Bratkartoffeln, Salzkartoffeln,
* Ratenschinken - , Sauerkraut, §| Preiselbeeren
+ Rasseler Mettwu.mt ~ knuspriger Schwarte | und SoBe
« Schweinebraten NI L e A LA Rochschinken ' I
* Lachs e TSR * Kasseler 7,90 €/Pers, 4 15,90 €/Pers.

* Forelle ' R o * Kdise

. =< 6 Stk.proPers. o\ 6 Stk.proPers. * W\ 1/2/3/4/5/6 AL+ 3/4/5/6
Mett, Rase ™ > <P 0.50 € / \Pers/ 8.50 € Mett / \ /, (\L




